
பன்னரீ் பட்டர் மசாலா (ரேவதி ஷண்முகம்) 

https://www.youtube.com/watch?v=t8qXPXMDd3Q 

 

ரதவவயான ப ாருட்கள்: 

பன்னரீ் - 200 கிராம் 
வெங்காயம் வபரிது  - 2 
தக்காளி - 3 
குடட மிளகாய் - 1/2 
பச்டச மிளகாய் - 2 
காஷ்மீர் மிளகாய் தூள் - 1 ததக்கரண்டி 
மிளகாய் தூள் - 1 ததக்கரண்டி 
மல்லித் தூள் - 1 1/2 ததக்கரண்டி 
கரம் மசாலா - 1 ததக்கரண்டி 
இஜ்சி உள்ளி படச - 2 ததக்கரண்டி 
முந்திரிப் பருப்பு - 10 பாதி 
கசகசா+6 - 1 தமடசக்கரண்டி 
உப்பு - 1 ததடெயானஅளவு 
வெண்டை / butter - 1 தமடசக்கரண்டி 
காய்ந்த வெந்தய கீடர - 1 தமடசக்கரண்டி 
Cream -  

 
பெய்முவை 

1. மிக்ஸியில் துண்டுகளாக்கிய தக்காளி, முந்திரிப் பருப்பு, கசகசா, காஷ்மீர் மிளகாய் 
தூள், மிளகாய் தூள், மல்லித் தூள் தசர்த்து ெிழுதாக அடரக்கவும். 

2. பாத்திரத்தில் வெண்டை ெிட்டு உருகும் தபாது 1 1/2 தமடசக்கரண்டி எண்டை 
தசர்த்து (பச்டச மிளகாடய உடடத்து தபாடவும்), வெங்காயம் தசர்க்கவும், அது 
ெதங்கிய பின் 1 சிட்டிடக உப்பு தசர்த்து கூடிய தீயில் ெதக்கவும்.  

3. பின் இஜ்சி பூண்டு ெிழுது தசர்த்து ெதக்கவும். பச்டச ொசடன தபானபின், குடட 
மிளகாய் தசர்த்து ெதக்கவும். பச்டச ொசடன தபான பின்  

4. அடரத்த ெிழுடத தசர்க்கவும்.  அடர கப் நீடர மிக்ஸியில் சுலாெி தசர்க்கவும். 
வகாதித்து ெத்தியபின் உப்பு தசர்க்கவும். பின்  

5. தீடய குடைத்து பச்டச ொசடன தபாகும் ெடர வகாதித்தபின் (ஐந்து நிமிடம்) பன்னரீ், 
கரம் மசாலா, காய்ந்த வெந்தய கீடர தசர்க்கவும். அடுப்டப கூட்டி ஒரு வகாதி 
ெந்தபின் அடுப்டப நிறுத்தவும். 

6. பன்னரீ் பட்டர் மசாலா தயார். 

https://www.youtube.com/watch?v=t8qXPXMDd3Q

